
    

Lassen Sie sich von den korrespondierenden Lassen Sie sich von den korrespondierenden Lassen Sie sich von den korrespondierenden Lassen Sie sich von den korrespondierenden     
Weinen verwöhnen.Weinen verwöhnen.Weinen verwöhnen.Weinen verwöhnen.    

 
� zum 1. Gang � 

2007er Hasslocher Leisböhl 
Riesling Spätlese trocken 

 
� zum 2. Gang � 

2009er Meckenheimer Neuberg 
Frühburgunder Blanc de Noir trocken 

und 
2008er Meckenheimer Neuberg 
Chardonnay Spätlese feinherb 

 
� zum 3. Gang � 

2009er Ellerstadter Kirchenstück 
Spätburgunder trocken 

und 
2008er Ellerstadter Kirchenstück 

Cabernet Sauvignon trocken 
 

� zum 4. Gang �  
2008er Ellerstadter Bubeneck 
Gewürztraminer Spätlese 

Kulinarische WeinprobeKulinarische WeinprobeKulinarische WeinprobeKulinarische Weinprobe    
WeinWeinWeinWein----    uuuund Sektgut Braun, Meckenheimnd Sektgut Braun, Meckenheimnd Sektgut Braun, Meckenheimnd Sektgut Braun, Meckenheim    

 
� � 

 
Rieslingschaumsüppchen  
mit Kräuterquarkklößchen 

 
� � 

 
Lachspfannkuchen mit frischem  

Marktsalat auf Honig-Senf-Dillsauce 
 

� � 
 

Kalbsrückensteak  
mit Morchelrahmsauce,  

Mandelbällchen und Trüffelrahmwirsing 
 

� �  
 

Variation aus hellem und dunklen  
Mousse au Chocolat  

auf beschwipsten Waldbeeren 
    



    

    
    
    
    
    

 
    
    

45,-- € pro Person 
    
    

Wir bitten um Ihre Reservierung    
    
    
    

    
    
    
    
    
    

    
    

Kulinarische Kulinarische Kulinarische Kulinarische     
WeinprobeWeinprobeWeinprobeWeinprobe    

    

am am am am 26.02.201026.02.201026.02.201026.02.2010    
    

mit demmit demmit demmit dem    WeinWeinWeinWein----    und Sektgut Braunund Sektgut Braunund Sektgut Braunund Sektgut Braun    
aus Meckenheimaus Meckenheimaus Meckenheimaus Meckenheim    

    
    

Hotel - Restaurant 

Alter Pfarrhof 1740Alter Pfarrhof 1740Alter Pfarrhof 1740Alter Pfarrhof 1740    
Langgasse 62 
67454 Haßloch 

Tel.: 0 63 24 / 98 20 60 


